
Salon de Thé & Bar
Delicacies & drinks - Tea Room & Bar

LES GOURMANDISES 
ET LES BOISSONS 
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Les Gourmandises de Léa
Pâtisserie faite maison  - Homemade delicacie 4 € 
Selon les recettes du jour du Chef : cake nature, financier, cookie chocolat ….  
According to the Chef recipes of the day: cake, financier, chocolate cookie…

La salade de fruits maison - Homemade fruits salad 6 €

Nos planches salées
Planche de charcuterie & fromages - Cheese & charcuterie board 15 €

Nos boissons chaudes 
Café Lavazza  2,9 €

Café double Lavazza 5,6 €

Café au lait 5,8 € 

Cappuccino Lavazza 5,8 € 

Chocolat chaud 5 € 

Chocolat Viennois 6 €

Nos boissons sages 
Jus de pomme fermier d’Apreval 25 cl 5 € 

Jus de poire fermier d’Apreval 25 cl 5 € 

Jus de tomate 25 cl 5 € 

Orange, citron pressé 20 cl    6 €

Chateldon 75 cl  8 €

Evian, Badoit 75 cl 6 €

Perrier 33 cl  4 €

Coca Cola, Coca Cola Zéro 33 cl 4,5 €

Ice Tea pêche 25 cl  4,5 €

Sirop* à l’eau 25 cl  3,5 €

Diabolo* 25 cl 4,8 €

*Sirop : pêche, fraise, citron, grenadine, menthe, 
violette

Nos Thés

Thés noirs  4,5 €  
Goût Russe : Mélange russe de thés noirs de Chine 
aromatisé Bergamote, citron, orange douce, et pétales de fleur
Darjeeling BIO : Subtil thé noir d’Inde
Earl Grey Yin Zhen : Thé noir et blanc de Chine aromatisé 
bergamote

Thés verts 4,5 €
Thé vert Gunpowder : Thé vert de Chine, de la province de 
Zhejiang
Thé vert à la menthe : Thé vert de Chine à la menthe
Soleil Vert : Thé vert, orange sanguine et écorces d’orange
Mélange Ôriental : Thé vert, ananas, fruit de la passion, pêche de 
vigne, fraise des bois et pétales de fleurs

Les infusions   4,5 € 
Tisane du berger : Verveine, tilleul, menthe poivrée, fleur 
d’oranger, citronelle
Camomille : Infusion douce et apaisante aux fleurs de camomille
Verveine : Feuilles de verveine de France

Cocktails sans alcool
Virgin Mojito 20 cl 8 €

Cocktail Le Jardin 20 cl 8 €



Nos apéritifs 
Coupe de Champagne 12,5 cl 14 € 
Roederer Brut

Martini blanc ou rouge 6 cl 6 €

Muscat de Rivesaltes 8 cl 5 € 

Campari 6 cl 5 €

Porto rouge Ramos Pinto 10 ans 8 cl 9 €

Ricard 3 cl 5 €

Pommeau 8 cl 5 €

Whiskies 4 cl

Aberlour 10 ans 11 €

Johnnie Walker 9 €

Lagavulin 16 ans 16 €

Nikka from the Barrel 12 € 

Glenfiddich project XX 14 €

Gin 4 cl

Gin Hendrick’s 9 €

Gin Bombay Sapphire  8 €

Gin normand C’est Nous 10 €

Vodkas 4 cl

Vodka normande C’est Nous 9 €

Rhums 4 cl

Rhum Havana club 3 ans 8 €

Rhum JM XO  15 €

Rhum Havana Pacto Navio  10 €

Bières 

Bière blonde de Normandie 33 cl 6,5 €

Bière blanche de Normandie 33 cl 6,5 €

Grimbergen ambrée 33 cl 6 €

Cidres

Verre de cidre brut d’Apreval 25 cl 4,5 €

Bouteille de cidre brut d’Apreval 75 cl 14 €

Cocktails maison

Cocktail Tourbillon 20 cl 15 €

Le Spritz Royal 20 cl 12 €

Kir Normand 12 cl 9 €

Mojito 20 cl 12 €

Mojito Royal 20 cl 15 €

Américano 12 cl 9 €

Kir Royal 12 cl 12 €

Nos Vins au verre 12.5 cl

VINS BLANCS
Domaine Henri Bourgeois  8 € 
AOC Menetou Salon - Prieuré des Aublats 
Domaine Bouton - La Garenne 12 €  
AOC Puligny Montrachet
Jurançon moelleux AOC Jurançon  7 €
Château Sainte Marguerite   8 € 
Cru Classé Bio - AOC Côtes de Provence
Château de Meursault  15 € 
Blanches fleurs 1er cru - AOC Beaune

VINS ROUGES
Le Domaine des Bleuces  7 € 
AOP Saumur Champingny
Domaine Bouton En Créot   8 € 
AOC Saint Aubin - 1er cru
Les Lauves Jean Luc Colombo 9 € 
AOC Saint Joseph
Château La Croix Bellevue  9 € 
AOC Lalande de Pomerol
Château de Marsannay  15 € 
AOC Gevrey Chambertin

VINS ROSÉS
Château Sainte Marguerite Symphonie 8 € 
Cru Classé Bio - AOC Côtes de Provence

CHAMPAGNE
Roederer Brut 1er                            12.5cl 14 €  75cl  70 €
Roederer Millésimé         75 cl 85€
Blanc de Blanc 2011

N’ ’hésitez pas à demander la carte des vins

Nos Calvados  4 cl

Calvados d’Apreval AOC 4 ans 9 € 
Fruité au nez, net en bouche, pomme très présente

Calavados grande réserve                    15 € 
AOC Pays d’Auge + 10 ans

Calvados XO d’Apreval                          25 € 
AOC Pays d’auge 18 ans

Dégustation de trois Calvados 2 cl 28 € 
Découvrez le calvados sous différent vieillissement

Les Digestifs 4 cl

Poire Williams 10 €
Mandarine Napoléon 10 €
Cognac VSOP Rémy Martin 11 €
Armagnac Marquis de Montesquiou 15 €
Baileys  8 € 

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.
La liste des allergènes est consultable auprès de notre équipe.



Découvrez notre SPA intimiste et cosy, propice à des instants de relaxation 
inoubliables. Nuxe met au service de votre bien être des produits naturels aux 
textures délicieuses et aux parfums enchanteurs. 
Notre SPA est ouvert à la clientèle extérieure - renseignements à la réception.

You will be carried away by the music and the candle lights, enjoying prodigious 
massages and delicious face or body treatments. Laboratoire Nuxe is expert in 
natural-origin cosmetology.
Our SPA is open to the outside customers - Information at reception.

Le Spa Nuxe des Maisons de Léa

Nos autres maisons

C
on

ce
pti

on
 : 

D
es

ig
n 

et
 C

om
’ 0

7 
71

 2
0 

18
 5

6 
- P

ho
to

s 
©

 F
ra

nç
oi

s 
Lo

uc
he

t, 
©

 C
oh

en

Une escale pleine de charme entre mer et ville.
HÔTEL, SPA VENT D’OUEST**** LE HAVRE 

LE HAVRE  - www.ventdouest.fr

Cuisine & vins sympathiques.
RESTAURANT LES ENFANTS SAGES 

LE HAVRE - www.restaurant-lesenfantssages.com

Pour une escapade unique en Normandie,  
au cœur d’une nature préservée…

HÔTEL, SPA, LES PINS DE CÉSAR ****
SAINT JOUIN DE BRUNEVAL 

www.lespinsdecesar.com  

Un site magnifique et ensoleillé,  
au pied des pistes à l’Alpe d’Huez… 

HÔTEL, SPA, RESTAURANT  
AU CHAMOIS D’OR *****  

ALPE D’HUEZ - www.chamoisdor-alpedhuez.com

ALPE D’HUEZ


